OMA'S LECKERE KLASSISCHE GRUNE Sof3e

SU GEM I S SLHARIT T FUR SLHARI |

Zutaten fiir Vier Personen:

1 Schritt:

Eier ca. 10 min. hart kochen. AnschlieBend die Eier schdlen und
halbieren, jeweils das Eigelb zerkleinern, dieses dann puUrieren.

2 Schritt:

Danach Eigelb mit Salz, Pfeffer und Senf wirzen. Dazu das
neutrale Ol geben, dann die 100 g saure Sahne einrGhren.

3 Schritt:

Des Weiteren Krauter abwaschen und gut tfrocknen lassen. Die
groben Stiele entfernen. Zudem Krduter fein hacken.

4 Schritt:
Ubriges EiweiB in sehr kleine Wirfel hacken.
5 Schritt:

Nun das geschnittene EiweiB sowie die Krduter in die vorher
angerUhrte SoBe geben.

Dazu empfehlen wir:

Kartoffeln und hartgekochte Eier

Der Geschmack der 7 Krautern: @

e Bormretsch: Gurkendhnlich und erfrischend

o Petersilie: WOrzig mit leichter Scharfe

« Kerbel: Anisartig, pfeffrig und sUBlich

e Kresse: WUrzig und scharf

o Saverampfer: SGuerlich und frisch

o Schnittlauch: Zwiebelartig, leicht scharf

« Pimpinelle: Erfrischend und leichte Bitternote

e 400 g Krauter:50 g
jeweils von Kerbel,
Sauerampfer, Borretsch,
Schnittlauch, Pimpinelle,
Petersilie, Kresse

e 100 ml neutrales Ol

o 5 Eier

e Salz & Pfeffer

e 1-2TLSenf

e 100 g saure Sahne




